Allegato “C” schema dichiarazione requisiti di gara    

	Logo ditta

dati legali ed identificativi ditta

sede legale

tel. ….... Fax. …..

e.mail: ...
	










Alla Stazione Appaltante









Comune di Monselice
PROCEDURA APERTA, AI SENSI DELL’ART. 71 DEL D.LGS. 36/2023, PER  PER L’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA DELLE SCUOLE DI MONSELICE – PERIODO 2023/2026
CODICE CIG: 9998208E3D



CODICE CUP: B49I23000090002



DICHIARAZIONE REQUISITI DI GARA
Il sottoscritto …..........................................................................., nato a …............................... (     ) il …............................ e residente in Via/Piazza …......................................................... n. …........... a ….............................................................(    ), C.F. …................................................................., in qualità di legale rappresentante della ditta …..................................................................................... con sede legale in ….............................................................. . Via …................................ n. …., C.F.  e  P.IVA  n.  …................................................., tel: ….............................................................., e-mail:…......................................................................, pec: .......................................................................................
in relazione alla partecipazione alla procedura in oggetto
DICHIARA,
ai sensi degli art. 46 e 47 del DPR 28/12/2000, n. 445, consapevole delle sanzioni penali previste dall'art. 76 del medesimo DPR 445/2000, per le ipotesi di falsità in atti e dichiarazioni mendaci ivi indicate, assumendosene la piena responsabilità, quanto segue:
1) di essere iscritto nel Registro della CCIAA per attività inerenti l’oggetto della procedura;
2) di aver conseguito un fatturato globale annuo dell'impresa pari ad almeno € 469.000,00 per ciascuno degli esercizi di bilancio e nello specifico:

2020:
_________________________________ Euro

2021:
_________________________________ Euro

2022:
_________________________________ Euro
3) di avere svolto, con buon esito e senza comminazione di penali, nel triennio antecedente la pubblicazione del bando di gara (2020 / 2021 / 2022) servizi di ristorazione scolastica, a favore di Enti pubblici o privati, per non meno di 100.000 pasti annui per ciascun servizio (potrà essere indicato anche un unico servizio purché consistente nella gestione di 100.000 pasti/anno):
(indicare almeno un servizio)

	committente
	

	Luogo di esecuzione del servizio
	

	oggetto dell'affidamento
	

	importo complessivo al netto di oneri fiscalI
	

	periodo di svolgimento del servizio
	

	numero pasti complessivi
	


	committente
	

	Luogo di esecuzione del servizio
	

	oggetto dell'affidamento
	

	importo complessivo al netto di oneri fiscalI
	

	periodo di svolgimento del servizio
	

	numero pasti complessivi
	


	committente
	

	Luogo di esecuzione del servizio
	

	oggetto dell'affidamento
	

	importo complessivo al netto di oneri fiscalI
	

	periodo di svolgimento del servizio
	

	numero pasti complessivi
	


4) di aver individuato un laboratorio di controllo per le analisi chimiche e microbiologiche dei prodotti, di seguito indicato: _____________________________________________________________

5) di essere dotato di idoneo sistema di autocontrollo (metodica HACCP) come richiesto dal regolamento CEE 852/2004;

6) di essere dotato, all’interno dell’organigramma aziendale, di una struttura specificamente incaricata dei controlli qualità ;

7) di essere dotato all’interno dell’organigramma aziendale di un  tecnologo alimentare (indicare nominativo : ___________________________________) e/o un dietista (indicare nominativo : ___________________________________);

8) di avere la disponibilità, per tutta la durata dell’appalto, di un centro cottura con capacità produttiva pari almeno a 1000 pasti al giorno, situato entro 30 km dalla sede del Comune di Monselice (la distanza è calcolata utilizzando il modello di analisi dei percorsi presente sul sito web https://www.google.it/maps) indicare indirizzo: ___________________________________________;

9) di essere in possesso di certificazione di sistema di qualità aziendale conforme alle norme di garanzia della qualità UNI EN ISO 9001 per servizi di ristorazione, rilasciata da enti accreditati (attestato da allegare in copia)

10) di essere in  possesso di certificazione di sistema di qualità aziendale conforme alle norme di garanzia della qualità UNI EN ISO 22000 relative alla sicurezza della produzione alimentare (attestato da allegare in copia);

11) di essere in possesso di certificazione ambientale EMAS (o in alternativa certificazione UNI EN ISO 14001) (attestato da allegare in copia);
 …................... li …...................



  
 
      Il Legale Rappresentante










.......................…..........................
