Allegato “G” schema dichiarazioni offerta tecnica    
			    				
	Logo ditta
dati legali ed identificativi ditta
sede legale
tel. ….... Fax. …..
e.mail: ...
	



								Alla Stazione Appaltante
								Comune di Monselice

PROCEDURA APERTA, AI SENSI DELL’ART. 71 DEL D.LGS. 36/2023, PER  PER L’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA DELLE SCUOLE DI MONSELICE – PERIODO 2023/2026
CODICE CIG: 9998208E3D
	CODICE CUP: B49I23000090002	

DICHIARAZIONE OFFERTA TECNICA

Il sottoscritto …..........................................................................., nato a …............................... (     ) il …............................ e residente in Via/Piazza …......................................................... n. …........... a ….............................................................(    ), C.F. …................................................................., in qualità di legale rappresentante della Società …..................................................................................... con sede legale in ….............................................................. . Via …................................ n. …., C.F.  e  P.IVA  n.  …................................................., tel: ….............................................................., e-mail:…......................................................................, pec: .......................................................................................
in relazione alla partecipazione alla procedura in oggetto
DICHIARA,
ai sensi degli art. 46 e 47 del DPR 28/12/2000, n. 445, consapevole delle sanzioni penali previste dall'art. 76 del medesimo DPR 445/2000, per le ipotesi di falsità in atti e dichiarazioni mendaci ivi indicate, assumendosene la piena responsabilità, quanto segue:
1) di aver eseguito / non avere eseguito negli ultimi 5 anni (2018/2019/2020/2021/2022), con buon esito e senza comminazione di penali,  i seguenti  servizi di ristorazione scolastica con almeno 100.000 pasti /anno svolti presso enti pubblici o privati (verranno presi in considerazione gli anni continuativi di servizio e i servizi dichiarati devono intendersi ulteriori rispetto a quelli previsti come requisito di partecipazione):



	committente
	

	Luogo di esecuzione del servizio
	

	oggetto dell'affidamento
	

	importo complessivo al netto di oneri fiscalI
	

	periodo di svolgimento del servizio
	

	numero pasti/anno
	



	committente
	

	Luogo di esecuzione del servizio
	

	oggetto dell'affidamento
	

	importo complessivo al netto di oneri fiscalI
	

	periodo di svolgimento del servizio
	

	numero pasti/anno
	



	committente
	

	Luogo di esecuzione del servizio
	

	oggetto dell'affidamento
	

	importo complessivo al netto di oneri fiscalI
	

	periodo di svolgimento del servizio
	

	numero pasti/anno
	



2)  di essere in possesso dei seguenti veicoli, che verranno utilizzati in caso di aggiudicazione, a trazione elettrica o ibrida, a idrogeno o alimentati con biocarburanti, combustibili sintetici e paraffinici, gas naturale, compreso il biometano, in forma gassosa (gas naturale compresso – GNC) e liquefatta (gas naturale liquefatto – GNL) o con gas di petrolio liquefatto (GNL):
	
	N. 1
	N.2
	N. 3

	Costruttore

	
	
	

	Designazione commerciale e modello

	
	
	

	Targa

	
	
	

	Anno di immatricolazione

	
	
	

	Categoria
Classe
	
	
	

	Motopropulsore
	
	
	

	Alimentazione
	
	
	

	Classe di omologazione ambientale
	
	
	



3) di avere alle proprie dipendenze, alla data del 31/12/2022, personale che abbia maturato un'esperienza professionale documentata nel settore di ristorazione scolastica (almeno n. 2 persone, da mettere a disposizione per il servizio in appalto in caso di aggiudicazione) di n. _____ anni .

4) di essere in possesso delle seguenti certificazione di qualità relative al servizio oggetto d’appalto (attestati da allegare): 
	
	[  ]  ISO 22005 (rintracciabilità filiere agroalimentari)
	
	[  ]   ISO 45001(salute e sicurezza sul lavoro)

	[  ]   SA8000 (responsabilità sociale)

5) di aver svolto corsi di formazione ed aggiornamento professionale attinenti ai servizi oggetto d’appalto dal 01.01.2022 al 31.12.2022 per un totale di n. _______ ore pro capite/anno:
	oggetto del corso
	

	data/periodo corso
	



	oggetto del corso
	

	data/periodo corso
	




	oggetto del corso
	

	data/periodo corso
	



	oggetto del corso
	

	data/periodo corso
	



	oggetto del corso
	

	data/periodo corso
	



	oggetto del corso
	

	data/periodo corso
	



6) di avere la disponibilità di un  centro cottura sostitutivo con capacità produttiva pari almeno a 1000 pasti al giorno, situato entro 50 km dalla sede del Comune di Monselice (la distanza è calcolata utilizzando il modello di analisi dei percorsi presente sul sito web https://www.google.it/maps) 
(indicare collocazione:_____________________________________________________);
7) di impiegare FRUTTA, ORTAGGI, LEGUMI, CEREALI, CARNE BOVINA, OLIO EXTRAVERGINE BIOLOGICI in percentuale superiore rispetto alle minime previste dai vigenti CAM e più precisamente ________________ %   (in lettere: _____________________ per cento)  del peso totale;
8) di impiegare CARNE SUINA BIOLOGICA E AVICOLA in percentuale superiore rispetto alle minime previste dai vigenti CAM e più precisamente ________________% (in lettere: _____________________ per cento)  del peso totale;
9) di impiegare SALUMI E FORMAGGI, PELATI, POLPA E PASSATA DI POMODORO BIOLOGICI in percentuale superiore rispetto alle minime previste dai vigenti CAM e più precisamente ________________ %  (in lettere: _____________________ per cento)  del peso totale;
10) di impiegare prodotti a “CHILOMETRO ZERO”/FILIERA CORTA indicati nella seguente tabella per l’intero fabbisogno di ciascuna tipologia (indicare SI o NO per ogni categoria):
	prodotti biologici km 0 / filiera corta
	SI’
	NO

	ortaggi
	
	

	frutta
	
	

	legumi
	
	

	cereali
	
	

	pasta
	
	

	prodotti lattiero-caseari
	
	

	carne
	
	

	derivati della carne
	
	

	uova
	
	

	olio
	
	

	passate e conserve di pomodoro
	
	

	altri prodotti trasformati
	
	




 …................... li …...................				  	 	      Il Legale Rappresentante
									.......................…..........................
